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Vazené damy, vazeni panove,

srde¢né vas vitdm na dnesni slavnosti univerzitniho vina. Letos
jsme pro vas pfipravili speciélni 17. roénik zamé&reny na bliZici se
oslavy 100. vyro¢i zaloZzeni Masarykovy univerzity.

Oslovili jsme nékolikanadsobného vitéze nasi soutéze, vinarstvi
Vinselekt Michlovsky, a vybrali jeho vitézné vino Cuvée ¢ervené
President, zanonymni soutéze 2017/2018, jako zéklad pro tvoreni
slavnostniho vina MUNI100. Cuvée ¢ervené MUNI 100 se vam
predstavi ve specialni modré lahvi a se specifickou etiketou,
navrzenou k 100. vyro¢i Masarykovy univerzity. V prib&hu roku
2019 bude reprezentovat univerzitu, jeji fakulty, Ustavy a souéasti
a svym zastoupenim modrych odrid z na8ich vinafskych podob-
lasti pfipominat soundlezitost Masarykovy univerzity s Moravou
a moravskym vinafstvim. V obdobné ambalazi se seznédmite s ja-
kostnim Sumivym vinem Cuvée MUNI 100, které bude doplfiovat
univerzitni slavnostni akce v podobé welcome drinkd. Spolupra-
ce s vinafstvim Vinselekt Michlovsky pfi tvofeni slavnostniho
vina MUNI 100 byla naroéna, objevna a vzrusujici a privedla nas
k rozhodnuti prezentovat pfi dnesni pfilezitosti mimoradné také
irokou paletu tradi¢nich odrid vin, sektl a novoslechténcl

z produkce tohoto vinarstvi.

Méte moznost ochutnat 58 vzorkd vin rozdélenych do 16 skupin,
posoudit Sumiva vina, jednotlivé roéniky odrad tichych vin ve ver-
tikéle, seznamit se s vlivem terroir, s novymi odriidami vytvore-
nymi naro¢nym Slechténim a na zavér s polosladkymi a sladkymi
specialy. V predveder dnesni slavnosti probé&hlo tradi¢ni vinarské
sympozium zamérené na stoleté vyroci republiky a Masarykovy
univerzity.

Podékovani za pfipravu a pribéh projektu Univerzitni vino patfi
dlouholetym vyznamnym partnerdm projektu, predevs§im gene-
ralnimu partnerovi J&T Banka, vinarstvi Vinselekt Michlovsky,
Vinaiskému fondu CR, kolegynim a kolegim z vedeni univerzi-
ty, Odboru vnéjsich vztahll a marketingu, akademického senatu,
Mendelova muzea a Spravy koleji a menz. Za dlouholetou
podporu projektu Univerzitni vino patfi mimoradné podékovani
rektoru Masarykovy univerzity Mikulasi Bekovi a ¢lentim Radu
augustiniand z opatstvi na Starém Brné.

Zdeng&k Cizek, tajemnik hodnotitelské komise
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DRZITELE TITULU
UNIVERZITNT vino
VY PREDCHOZICH
LETECH

2017/2018

RYZLINK VLASSKY, pozdni sbér, 2015, Mikrosvin Mikulov
CUVEE PRESIDENT, 2013, suché, Vinselekt Michlovsky
2016/2017

SAUVIGNON, pozdni sbér, 2015, Znovin Znojmo
LAUROT, pozdni sbér, 2012, Vinselekt Michlovsky
2015/2016

RYZLINK RYNSKY, VOC, 2014, Vinice - Hnanice
CABERNET SAUVIGNON, vybér z hrozna, 2011, suché, Kolby
2014/2015

SAUVIGNON, VOC, 2013, Pialek & Jagr

ANDRE barrique, pozdni sbér, 2011, Ludwig

2013/2014

VELTLINSKE ZELENE, VOC, 2012, Hanzel

RULANDSKE MODRE, vybér z hrozn(, 2011, Palavin
2012/2013

SAUVIGNON, vybér z hrozn(, 2011, Vinum Moravicum
LAUROT, vybér z hroznd, 2009, Vinselekt Michlovsky
2011/2012

AURELIUS, pozdni sbér, 2009, Vinum Moravicum
MERLOT, vybér z hrozn(, 2009, Vinselekt Michlovsky
2010/201M1

RYZLINK RYNSKY, pozdni sbér, 2009, Vinselekt Michlovsky
ZWEIGELTREBE, pozdni sbér, 2009, Rajhradské klasterni
2009/2010

SAUVIGNON, VOC, 2008, Znovin Znojmo

CABERNET MORAVIA, jakostni, 2008, étépén Manak
2008/2009

RIESLING MEIDENBURG, pozdni sbér, 2006, Reisten
CABERNET MORAVIA, jakostni, 2007, Véstonické sklepy
2007/2008

RULANDSKE BILE, jakostni, 2006, Nové Vinatstvi
FRANKOVKA, jakostni, 2005, Cisarské sklepy Horak
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2006/2007
RYZLINK RYNSKY, kabinetni, 2004, Prvni znojemska vinatska
SVATOVAVRINECKE, pozdni sbér, 2005, Moravino
2005/2006

RULANDSKE BILE, vyb&r z hrozn(i, 2004, Réva plus
ANDRE, pozdni sbér, 2003, Moravino

2004/2005

PALAVA, vybér z hroznd, 2003, Véstonické sklepy
FRANKOVKA, jakostni, 2000, Ladislav Musil

2003/2004

VELTLINSKE ZELENE, kabinetni, 2002, Kovacs
FRANKOVKA, jakostni, 2002, LIVI

2002/2003

VELTLINSKE ZELENE, pozdni sbér, 2000, Ampelos
SVATOVAVRINECKE, jakostni 2001, Roman Komarov
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UNIVERZITNI
VINO

RKADEMICKA
HODNOTITELSKA KOMISE
MU 2018/2019

PREDSEDA
doc. PhDr. Mikulas Bek, Ph.D., rektor MU

TAJEMNIK
Ing. Zdené&k Cizek, Feditel SKM MU
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CLENOVE

prof. PhDr. Stanislav Balik, Ph.D., pfedseda AS MU

prof. MUDr. Martin Bare$, Ph.D., dékan LF MU

doc. Ing. Michal Brandejs, CSc., vedouci CVT FI MU
Mgr. Michal Bulant, Ph.D., prorektor MU

prof. MUDr. lvan Capov, CSc., profesor LF MU

prof. RNDr. lvana Cerna, CSc., profesorka FI MU

Magr. Petr Cernikovsky, feditel Odboru pro kvalitu Rektoratu MU
doc. PhDr. Bretislav Danéak, Ph.D., dékan FSS MU

prof. Ing. Petr Dvorak, CSc., prorektor MU

prof. PhDr. Petr Fiala, Ph.D., LL.M., profesor FSS MU
Mgr. Tereza Fojtova, feditelka pro komunikaci MU

prof. MUDr. Petr Gal, Ph.D., profesor LF MU

prof. Mgr. Libor Jan, Ph.D., profesor FF MU

prof. RNDr. Josef Janyska, DSc., profesor PfF MU

doc. Mgr. Tomas Kasparovsky, Ph.D., dékan PfF MU
prof. RNDr. Jaroslav Ko&a, DrSc., védecky feditel CRS CEITEC
doc. JUDr. Zdenék Koudelka, Ph.D., docent PrF MU
doc. RNDr. Jaromir Leichmann, Dr., prodékan PFF MU
doc. JUDr. lvan Maly, CSc., prorektor MU

prof. RNDr. Ludék Matyska, CSc., feditel UVT MU

Mgr. Jifi Nantl, LL.M., feditel CEITEC MU

doc. PhDr. Jifi Némec, Ph.D., dékan PdF MU

doc. Mgr. Jifi Nykodym, Ph.D., prodékan FSpS MU
PhDr. Jan Pavlik, reditel CZS MU

prof. PhDr. Milan Pol, CSc., dékan FF MU

doc. PhDr., Markéta Pitrova, Ph.D., prorektorka MU
prof. PhDr. Ladislav Rabusic, CSc., vedouci institutu FSS MU
prof. JUDr. Nadézda Rozehnalova, CSc., prorektorka MU
Ing. Bc. Sarka Rehotova, feditelka pro strategii MU

doc. JUDr. Markéta Selucka, Ph.D., dékanka PrF MU
prof. Ing. Antonin Slany, CSc., dékan ESF MU

prof. RNDr. Jan Slovak, DrSc., profesor PiF MU

doc. PhDr. Mgr. Hana Svatorova, Ph.D., prorektorka MU
Mgr. Michaela Tvrdonova, predsedkyné SK AS MU

Magr. Jifi Uher, vedouci Odboru vnéjsich vztaht

a marketingu Rektoratu MU

Mgr. Marta ValeSova, MIBA, kvestorka MU

prof. RNDr. Jifi Zlatuska, CSc., dékan FI MU

Mgr. Iva Zlatuskova, kanclérka MU

doc. Mgr. Martin Zvonafr, Ph.D., dékan FSpS MU
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STUDENTSKE
UNTVERZITNI VINO

Ve dnech 4. a 11. fijna 2018 vybiralo 19 ¢lent Studentské hodno-
titelské komise pod vedenim predsedkyné Studentské komory
AS MU pani Mgr. Michaely Tvrdoriové a tajemnice komise pani
Bc. Natéalie Antalové vitézné Studentské univerzitni vino pro
akademicky rok 2018/2019. Komise vybirala z 36 vzorkd Sumivych
a tichych bilych a Eervenych vin vinafstvi Vinselekt Michlovsky.
Anonymni hodnoceni dle 100bodové stupnice O. |. V. moderoval
vinarsky odbornik doc. Ing. Jifi Kalasek, CSc., za podpory odbor-
ného poradce komise Ing. Zderika Cizka.

Diplom rektora Masarykovy univerzity a pfedsedy Studentské
komory Akademického senatu MU a zarover titul

STUDENTSKE UNIVERZITNI vimo
2018/2019

ziskava:

RYZLINK RYNSKY, pozdni sbér, 2017, VIP, suché
Vinarstvi Vinselekt Michlovsky
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STUDENTSKA
HODNOTITELSKA KOMISE
Mu 2018/2019

PREDSEDKYNE
Mgr. Michaela Tvrdorova, predsedkyné SK AS MU

TAJEMNICE
Bc. Natalia Antalova, SK AS MU

CLENOVE

Bc. Ondiej Vymazal, SK AS MU

Oldfich Florian, SK AS MU

Lukas Buchta, SK AS MU

Mgr. et Mgr. Tomas Varga, SK AS MU

Alexandra Bec¢kova, SK AS MU

Magr. et Mgr. Markéta Sedlakova, SK AS MU

Karel Dolec¢ek, SK AS MU

Ing. Mgr. Daniel Kerekes, SK AS MU

Damir Solak, SK AS MU

Bc. Veronika Krestakova, predsedkyné SK AS PrF MU
MUDr. Lukas Opatfil, predseda SK AS LF MU

Mgr. et Mgr. Stanislav Hasil, zastupce SK AS FF MU
Kristina Zindulkova, predsedkyné SK AS FSS MU
Johana Bojanovska, prezidentka MUNIE

Mgr. Petr Janacek, vyherce FB soutéze

Lucie Rihova, vyherkyné FB soutéze

Lucia Gavenéiakova, vyherkyné FB soutéze
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TITUL UNIVERZITNI vimno
2018/2019

Slavnostni vino k 100. vyroéi zaloZzeni Masarykovy univerzity

WUNT
100

OB TR L

CUVEE MUNI 100 1919-20189

Jakostni vino znamkové - ¢ervené, roénik 2016, suché
Vinafstvi Vinselekt Michlovsky

CUVEE MUNI 100

Jakostni Sumivé vino - bilé, brut
Vinarstvi Vinselekt Michlovsky
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TITUL STUDENTSKE
UNTVERZITNI VvINO
2c018/2019

RYZLINK RYNSKY
pozdni sbér, 2017, suché, VIP
Vinarstvi Vinselekt Michlovsky
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VINSELEKT MICHLOVWSKY, A.S.

Lucni 858, 691 03 Rakvice
e-mail: michlovsky@michlovsky.com
www.michlovsky.com

Vinarska oblast BLAﬁSKO ‘”
&\ Y} VYSKOV
B 7

Morava

UHERSKE
HRADISTE
[ ]

podoblast
velkopavlovicka

[
MORAVSKY
KRUMLOV

podoblast
slovacka

VELKE
PAVLOVICE
[ ]

STRAZNICE
[ ]

podoblast
znojemska

@® ZNOJMO

PY VINSELEKT
MICHLOVSKY

podoblast
mikulovska

HODONIN
[

MIKULOV
(]

BRECLAV
[ ]
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Vinafrstvi Vinselekt Michlovsky, a. s., bylo zaloZzeno v roce 1993
doc. Ing. Milo§em Michlovskym, DrSc., ktery zasvétil svj Zivot
Slechténi a péstovani révy vinné se zamérenim na produkci velmi
kvalitnich vin. Filozofie vinafstvi je zalozena na vztahu k pfirodeé,
hlubokém vyznavani tradi¢nich hodnot i pokroku ve vyvoji $pic-
kovych a inovativnich technologii, pfi¢emz zdtraznéni vlastniho
terroir je neodmyslitelnym elementem. K této filozofii patfi

i krédo: ,Nejlep§i vinar je ten, ktery se plete vinu co nejméné

do cesty." Nedilnou soucasti je rovnéz produkce sektd, pfipra-
vovanych kvadenim v [ahvi s naslednym zranim na kvasni¢nych
kalech, minimalné po dobu tfi let. Nové odolné odrudy vyslechté-
né jeho Slechtitelskym tymem jsou vhodné predevsim k produkci
ekologickych vin a mostl. V soucasnosti spole¢nost péstuje
révu vinnou na vymére 130 ha vinic, a to pfedevsim v okoli Palavy.
Roéni produkce vinafstvi je 1,4 mil. lahvi. Vina vynikaji svézimi
ovocitymi az kvétinovymi tony. V chuti jsou kofenitd, extraktivni,

s vyraznym potencidlem zrani v lahvi. Vina této spole¢nosti ziska-
vaji nejvyssi ocenéni v mezinarodnich soutézich na celém svété.
V letech 2007 a 2008 bylo vinaFstvi zafazeno mezi 100 nejlepSich
vinafskych spoleénosti svéta. V Salonu vin Ceské republiky se
kazdoro¢né vina umistuji mezi 100 nejlépe hodnocenych vin a jiz
ponékolikaté za sebou ziskala Cenu za nejlepsi kolekci vin. Zatim
nejvy$si ocenéni v letodnim roce dostalo Rulandské bilé, které
bylo ohodnoceno jako nejlep$i bilé vino svéta.

Vinselekt Michlovsky, a. s., se pravidelné Gc¢astni i nasi soutéze
Univerzitni vino a je jeho nékolikandsobnym vitézem. V loriském
roéniku ziskala ocenéni tato vina: CUVEE PRESIDENT, roénik
2013, jakostni vino znamkové, ¢ervené - titul Univerzitni vino,
MERLOT PREMIER, ro&nik 2011, vybé&r z hroznt - diplom za mi-
motadné vino, RYZLINK VLASSKY PRESIDENT, roénik 2015,
pozdni sbér — diplom za vynikajici vino.

Na dnesni degustaci jsme pro vas vybrali celkem 58 vzorkd vin
tohoto vinafstvi, rozdélenych do 16 skupin v rliznych kategoriich.
V kapitulni sini opatstvi jsou pro vas pfipravena k ochutnani
slavnostni vina vytvofena specialné ke 100. vyro&i univerzity -
&ervené CUVEE MUNI 100, vitézné studentské vino RYZLINK
RYNSKY, rognik 2017, pozdni sbér, a sekt MUNI 100.
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CISLO SKUPINY 1

Dnesni ochutnavku zacindme jakostnimi Sumivymi
viny typu crémant. Nazev pochazi z francouzstiny

a Slehanou smetanu nam pfipomina jemna

a husta péna vznikajici ihned po naliti sektu.

Jedna se o kvalitni Sumiva vina, nékdy nazyvana
jako dvojce Sampanského, pfipravovana metodou
champenoise/traditionnelle. Vinar pridava

do hotového vina tirazni likér obsahujici kvasinky,
cukr a vino. Tim vyvola druhotné kva$eni, pfi kterém
v lahvi vznikéa oxid uhli¢ity. Lahve jsou uzavieny
korunkovym uzavérem a po ¢ase, kdy kvasinky
odumfou a jsou z ldhve odstranény, vinaf méni
uzaveér za klasickou zatku s kosi¢kem. U typu vina
charmant se oxid uhliity dostava do vina v tancich
pod vyvolanym tlakem. Sekty extra brut obsahuji
zbytkovy cukr v rozmezi 0-6 g/I, extra dry 12-20 g/I,
sec 17-35 g/l a demi-sec 33-50 g/I.

CREMANT SAUVIGNON BLANC

2015, alkohol 12,5 % obj., extra brut

CREMANT CUVEE OQUATRE

2015, alkohol 12 % obj., brut, cuvée RV + VZ + MT + Zw

CREMANT RIESLING

2015, alkohol 12,5 % obj., extra brut

CREMANT PIN-CHAR

2015, alkohol 12,5 % obj., extra brut, cuvée RS + CHa
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EiSLO SKUPINY 2

Pfechutname Fadu relativné noveé vySlechténych
odrld révy vinné. Néktefi z novoslechténct se
jiz dostali do povédomi vefejnosti, nékteré nové
odrady budou mozna hosté dnesni ochutnavky
vin z produkce vinarstvi Vinselekt Michlovsky
degustovat poprvé.

VIOGNIER

2015, moravské zemskeé vino, alkohol 12,5 % obj.,
suché, plvod v Dalmécii, prenesen do Francie

CHENIN BLANC

2015, moravské zemskeé vino, alkohol 12 % obj.,
suchg, k¥izenec Sg x TC, plivod Francie

SCHEUREBE

2015, moravské zemské vino, alkohol 12,5 % obj.,
suché, kfizenec SZ x RR

SAUVIGNOMN GRIS

2015, moravské zemské vino, alkohol 12,5 % obj., suché, klon Sg
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EiSLO SKUPINY 3

Pokracujeme v degustaci novoslechténcu,
nyni jiz opravdu u vefejnosti méné znamych.
NovosSlechténci vznikali mezidruhovym kfizenim,
nékdy byvaji nazyvani PIWI odridami a jsou
vyznamne rezistentni na fadu chorob révy
vinné. Na vy$lechténi degustovanych odrid se
dlouholetou praci ve védeckovyrobnim sdruzeni
RESISTANT Velké Bilovice, pozdéji Vinselekt
Perné a nyni Vinselekt Michlovsky, osobné nebo
ve spolupraci s profesorem Krausem, vinafi

Fr. Madlem, Glosem nebo Pefinou, vyznamné
podilel i doc. Ing. Milo§ Michlovsky, DrSc. U fady
novoslechténcl je docent Michlovsky ve Statni
odrldové knize uvadén nejen jako Slechtitel, ale
také jako udrzovatel odrGdy.

SAVILON

2016, moravské zemské vino, alkohol 13,0 % obj.,
suché, Rakig x Merlan x VCR x ...

ERILON

2016, moravské zemské vino, alkohol 13,5 % obj.,
suché, kiizenec Fr x CFr x Me x Seibel

VESNA

2015, moravské zemské vino, alkohol 13,0 % obj.,
suchg, kiizenec Sv x VCR x Me x Seibel

RINOT

2015, moravské zemské vino, alkohol 13,0 % obj.,
suchg, kiizenec Mereling x RS x ...
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CISLO SKUPINY {l

Prechutname odridu Sylvanské zelené ve vertikale
ro¢nikd 2013, 2015 a 2016. Jedna se o stfedné

ranou mostovou odriidu ptivodem z Rakouska.
Pravdépodobné vznikla kfizenim Traminu

a Rakouského bilého. Vina zrala v 6000litrovych
dubovych francouzskych sudech. Hledejme odstiny
ve vlni a chuti jednotlivych let. Vinafova zkratka
VIP, uvedena u odrldy, znamena Vinum Palaviense.
Hrozny vinar sklizel ve vini¢nich tratich obce Perna
na Upati Palavy. Prezentovana vina z nich vytvorenéa
vyjadtuji terroir s respektem k jeho okoli.

SYLVANSKE ZELENE

2016, pozdni sbér, alkohol 13,0 % obj., suché, VIP

SYLVANSKE ZELENE

2015, pozdni sbér, alkohol 12,5 % obj., suché, VIP

SYLVANSKE ZELENE

2013, vybér z hrozn(, alkohol 12,5 % obj., polosuché, VIP
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CISLO SKUPINY ES

Ve vertikalnim hodnoceni pfechutname Ryzlinky
rynské rocnikd 2015 a 2012. Treti RR 2017 se stal
vitézem studentské soutéze a k degustaci je pro
srovnani pfipraven v kapitulni sini opatstvi. RR méa
ptvod v Némecku a s nejvétsi pravdépodobnosti
je kfizencem odrid Heunisch a Tramin. Do této
skupiny je vloZzeno zajimavé cuvée 1+ 1, na jehoz
pfipravé se podileli vinafi Michlovsky a Fr. Madl,
ktefi spole¢né vytvareji vina jiz 30 let. Zkratka CHD -
Chateau Dowina (Divéi hrady v Pavlové) zdUraziuje
staré vinarské tradice, vina jsou Skolena metodou
batonaze a zraji ve francouzskych dubovych
sudech.

RYZLINK RYNSKY

2015, pozdni sbér, alkohol 13 % obj., suché, VIP

RYZLINK RYNSKY

2012, pozdni sbér, barrique, alkohol 13 % obj., suché, CHD

CUVEE 1+1

2013, pozdni sbér, alkohol 12,5 % obj., polosuché, cuvée Au + Sg
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EISLO SKUPINY 6

Ve vertikalnim hodnoceni budeme pokradovat

u odrdy Sauvignon. Pivodem z Francie,
pravdépodobny kfizenec Chenin blanc a Tramin.
Hrozny se sklizely v okoli vinafskych obci Perna

a Sedlec. Pfi degustaci Sauvignonu 2013 zaujalo
¢leny komise expresivni posouzeni chutového
viemu docentem Michlovskym. Cituji: ,Kocoufi mo¢&
na obracené strané listu ¢erného rybizu*. Skuteé¢né

originalni.

SAUVIGNON

2017, pozdni sbér, alkohol 13,5 % obj., suché, VIP

SAUVIGNON

2016, pozdni sbér, alkohol 13 % obj., suché, VIP

SAUVIGNON

2015, pozdni sbér, barrique, alkohol 13 % obj., suché, CHD

SAUVIGNON

2013, pozdni sbér, barrique, alkohol 13,5 % obj. suché, CHD
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CISLO SKUPINY 7

Plvod Ryzlinku vlagského je pravdépodobné

ve Francii. Na Palavé se ryzlinkim mimoradné

dafi a v Gasové fadé roénikd 17,15, 13 a 12 méate
skvélou pfilezitost posoudit vina ve vertikale.
Hrozny pochézeji z vyhldSené vinarskeé trati Purmice
v Perné s vyraznym otiskem terroir. Vina originalni
certifikace VOC Palava mohou byt pouze Ryzlinky
vla§ské. Zakladatelé VOC Pélava jsou Vinselekt
Michlovsky, Mikrosvin Mikulov a Tanzberg Mikulov.

RYZLINK VLASSKY

2017, alkohol 13 % obj., suché, VOC Palava

RYZLINK VLASSKY

2015, alkohol 13 % obj., suché, VOC Palava

RYZLINK VLASSKY

2013, alkohol 13 % obj., suché, VOC Pélava

RYZLINK VLASSKY

2012, alkohol 13 % obj., suché, VOC Palava
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tTSLO SKUPTNY Eg ]- (]
1

U téchto dvou degustacénich stolll jsou pro vas
pfipravena zajimava vina z vinarskych obci Breclav,
Zajeci, Rakvice, Perna, Olbramovice na Znojemsku
aj. Posuzujte odridové odliSnosti a technologie
zpracovani hroznu a jejich Skoleni. Néktera vina
zrala dlouhodobé v barikovych sudech a jsou
nefiltrovana, jina zrala v 6000litrovych sudech

na kalech.

MALVERINA
2017, pozdni sbér, BIO, alkohol 13 % obj., suché,
6000litrovy sud a zrani na kalech, Bfeclav

LAUROT
2017, pozdni sbér, BIO, alkohol 12,5 % obj.,
suché, tradi¢ni sud, Bfeclav

SVATOVAVRINECKE
2015, pozdni shér, alkohol 13 % obj., suché,
CHD, Zaje¢i, barrique, nefiltrovano

RNDRE

2015, pozdni shér, alkohol 13 % obj., suché, CHD, barrique

MERLOT
2015, pozdni shér, alkohol 13 % obj., suché,
CHD, Rakvice, barrique, nefiltrovano

MERLOT

2012, pozdni sbér, alkohol 13,5 % obj., suché, VIP, Rakvice

MERLOT

2011, vybér z hroznd, alkohol 13,5 % obj., suché,
nefiltrovano, zrani ve fr. dubovych sudech
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EisSLO SKUPINY 9

Rulandské modré je stfedné rana az pozdni
mostova modra odrida s plvodem ve Francii. Je
pravdépodobnym kfizencem Mlynarky a Traminu
nebo pupenové mutace v ramci odrtd Pinot.
Pouziva se téz oznaceni Pinot noir. U jednotlivych
ro¢nikll se mGzeme potkat s chuti povidel, perniku,
¢okolady, tmavého a zralého lesniho ovoce,

u nefiltrovaného vina se suSenymi fiky. Dochut je

sametova, strukturovana.

RULANDSKE MODRE

2015, pozdni sbér, alkohol 14 % obj., suché, VIP, Perna

RULANDSKE MODRE

2013, pozdni sbér, alkohol 12,5 % obj., suché, VIP, Perna

RULANDSKE MODRE
2013, pozdni sbér, alkohol 13,5 % obj., suché,
CHD, barrique, nefiltrovano, Rakvice

RULANDSKE MODRE

2011, vybér z hroznd, suché, VIP, nefiltrovano, Perna
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CISLO SKUPINY 1 1

Frankovka je pozdni mo$tovou modrou odrtdou

s plivodem pravdépodobné v Rakousku nebo
Chorvatsku. Je kiizencem odridy Heunisch. Opét
muUzeme vina posuzovat ve vertikale. Zajimavosti je
u ro¢niku 2017 oznacéeni L49, které nas upozoriuje,
Ze vinice, sklepy a sidlo Vinselekt Michlovsky jsou
u této Frankovky na 49. rovnobéZce - latitude.

U jednotlivych vin se setkdme s doteky ¢ernych
tfedni a ostruzin a jejich zavarenin, pfezralymi
Svestkami, horkou ¢okoladou, mandlemi, povidly,
vuni dZzemu nebo perniku.

FRANKOVKA

2017, kabinetni, alkohol 12,5 % obj., suché, L49, Olbramovice

FRANKOVKA
2016, pozdni sbér, alkohol 13,5 % obj., suché,
CHD, barrique, nefiltrovano, Rakvice

FRANKOVKA

2012, pozdni sbér, alkohol 13,5 % obj., suché, VIP, barrique, Perna

FRANKOVKA
2011, vybér z hroznd, alkohol 13 % obj.,
suché, VIP, nefiltrovano, Perna
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EisSLO SKUPINY 1 2

Cabernet Sauvignon je pozdni az velmi pozdni
mostovou modrou odrddou. PIna zralost
zacina oproti letoSku nejdfive koncem fijna az
zacatkem listopadu. Plivod ma ve Francii a je
pravdépodobnym kfizencem Cabernet Franc
a Sauvignon. CS budeme hodnotit ve vertikale
s védomim, Ze vina zrala v barikovych sudech
a nebyla pfi oznaéeni CHD filtrovana. MGzeme
objevovat vlini a chut brusinek, ostruzin, marmelady
z lesnich plodU, borlvkové zavareniny, ¢erné
¢okolady a robustnich tanind.

CABERNET SAUVIGNON

2016, pozdni sbér, alkohol 13,5 % obj., suché, VIP, Novy Prerov

CABERNET SAUVIGNON
2016, pozdni sbér, alkohol 13 % obj., suché,
CHD, barrique, nefiltrovano, Novy Prerov

CABERNET SAUVIGNON
2015, pozdni shér, alkohol 13 % obj., suché,
CHD, barrique, nefiltrovano, Novy Prerov

CABERNET SAUVIGNON
2013, pozdni sbér, alkohol 12,5 % obj.,
suché, VIP, nefiltrovano, Perna
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EiSLO SKUPINY 1 3

Blizime se k zavéru dnesni pfehlidky moravskych
vin. Vinaf nam pfripravil dvé vina nejvyssi fady
Premiér a dvé vina s oznadenim 1 +1, ktera

vznikala ve spolupraci s FrantiSkem Madlem.

Cituji jejich slova: ,Cuvée 1 +1 je vysledkem vice
jak tricetileté spoluprace dvou vyraznych vinard,
jez spojuje stejna filozofie, tvofit osobita vina

s vyuzitim nejhlubsich znalosti révového kere, pldy
a klimatu, vzdy v8ak v souladu s pfirodou a vlastnim
presvédcenim.” V§echna &tyfi prezentovana

vina patfi v nabidce vinarstvi do nejvy$si cenové
kategorie.

RULANDSKE MODRE (PINOT NOIR)

2005, vybér z hroznd, Premiér, alkohol 12,5 % obj., suché, CHD

MERLOT

2011, vybé&r z hroznt, Premiér, alkohol 13 % obj.,
suché, CHD, nefiltrovano

CUVEE 1+1
2009, pozdni sbér, alkohol 13,5 % obj., suché, cuvée RM + Zw
CUVEE 1+1

2009, pozdni sbér, alkohol 13,5 % obj.,
suché, VIP, cuvée Al + CS + Me
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14 ,15,16

Ve skupiné 14 a 15 vam predstavujeme specialni
vina polosladké a sladké se zbytkovym cukrem

v lahvi od 30 do 110 g/I. Ve skupiné 16, ktera je
umisténa v kapitulni sini opatstvi, pfedstavujeme
slavnostni univerzitni vina CUVEE MUNI 100

a vitéze studentské soutéze.

RYZLINK VLASSKY

2013, pozdni sbér, Premiér, polosladké

SAUVIGNON

2009, vybér z bobuli, alkohol 11,5 % obj., sladké

RYZLINK VLASSKY

20009, vybér z bobuli, alkohol 12,5 % obj., sladké

AURELIUS

2011, vybér z bobuli, alkohol 13,5 % obj., sladké

AURELIUS

2012, vybér z cibéb, alkohol 10 % obj., sladké

AURELIUS

2007, vybér z cibéb, Premiér, sladké

CUVEE MUNI 100 1919-20189

2016, jakostni vino znamkové Eervené, alkohol 13,5 % obj.,
suché, modra lahev, VO Morava

CUVEE MUNI 100

Jakostni Sumivé vino bilé, alkohol 12,5 % obj.,
brut, modra lahev, VO Morava

RYZLINK RYNSKY
2017, pozdni sbér, alkohol 13,5 % obj., suché,
VIP, vitéz studentské soutéze
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VINARSKE
SYMPOZIUM

22. LISTOPADU 2018 0D 14 HODIN
V MENDLOVE REFEKTARI

V AUGUSTINIANSKEM OPATSTVI

NA STAREM BRNE, MENDLOVO NAM. 1

Vinar'ské sympozium se koné za Gcasti zastupct
moravskych vinarstvi, védc(, pedagogd,
sommeliérd, degustatord, organizatord vinaiskych
soutézi a slavnosti, gurmetd a kulinarskych
odbornikd, propagatord kulturniho piti a vinafské
etikety a vyznamnych partner( projektu Univerzitni
vino. Pfednasky se vénuiji historii péstovani révy

a vyrobé vin na Moravé od vzniku prvni republiky
do dnesnich dnd, Slechtitelskym Uspéchliim
moravskych védcu a vinarud, propojeni univerzitni
obce, jizni Moravy a moravského vina, vztahu

vina, zdravi a duSevni pohody. Cilem vinafského
sympozia je rozSifit povédomi o pfiznivych Géincich
pfiméreného piti vina na lidsky organismus

a podpora zajmu verejnosti o kvalitni moravska vina.
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Program sympozia

14.00-14.10  Zahajeni - Ing. Zdenék Cizek, feditel SKM MU
14.10-16.30 Rizena beseda s hlavnimi diskutujicimi:

Historie vinarstvi 1918-1948

RNDr. Jaroslav Stafia, UKZUZ, Brno

Historie vinaFstvi 1948-2018

doc. Ing. Jifi Kalasek, CSc., vinarsky odbornik

100 let vinafstvi a Slechténi odrad

révy vinné na Moravé

doc. Ing. Milo§ Michlovsky, DrSc., Vinselekt Michlovsky, a.s.
Vino na vzdélavacich akcich Masarykovy univerzity

Bc. Ing. Barbora Haskova, Rektorat MU

Vino a zdravi

prof. MUDTr. lvan Capov, CSc., pfednosta I. chirurgické
kliniky FNUSA a MU

Cas bézi...

Ing. EvZzen Martinec, Ph.D., feditel Muzea Brnénska
Vinafsky fond CR, Masarykova univerzita a moravsti vinafi
Ing. Jaroslav Machovec, feditel Vinarského fondu (o]}

16.30-16.40 Ukoné&eni - Ing. Zden&k Cizek

Motto sympozia

+MASARYKOVA UNIVERZITA

V CENTRU MORAVSKE VINARSKE

OBLASTI A ROZVOJ MORAVSKEHO
VINARSTVI 0D PRVNI REPUBLIKY
DO DNESNICH DNU"

UNIVERZITNI viNnNOo 2018/2019
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PARTNERI
UNTVERZITNIHO VINA
2c018/2019

J&T Banka, a.s.

generalni partner

Radio Petrov
medialni partner

Anete, spol. s r.o.

APS Brno, s.r.o.
Bidfood Czech Republic, s.r.o.
CARDION, s.r.o.

C System CZ, a.s.
Erding, a.s.

Christof, spol. s r.o.
Kopilot

Prokonzulta, a.s.
Reehap, s.r.o.

Reznak, s.r.o.

Steinex, a.s.

Vinarsky institut, s.r.o.

UNIVERZITNT vino 2018/2019
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ORGANIZATORI
UNTVERZITNIHO VINA
2c018/2019

Masarykova univerzita
Sprava koleji a menz MU
Studentska komora Akademického senatu MU

Augustinianské opatstvi na Starém Brné

Slavnostni vyhlaseni univerzitniho vina
pro akademicky rok 2018/2019
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